Bierwurst

Zutaten fUr 8 Personen

8 m.-groBe grobe Bratwdurste
200 g Karotten, in 1/2 cm
dicke Scheiben geschnitten
100 g Iwiebeln, in 1/2 cm
dicke Scheiben geschnitten
1 Blatt Lorbeer
1 StOck/e Chilischote, geputzt . .
500 ml Starkbier Rezeptinformationen
etwas Rapsdl . )
etwas Salz und Pfeffer X gﬁi;enlz%n,\%r‘men
Zubereitung:
0 Stunden 50 Minuten
Schwierigkeit:
Mittel
Hilfsmittel:
DO
Methode:
Direkt / Indirekt
Zubereitung

1. Der Girill vorheizen fUr direkte und indirekte Hitze (180°) mit DO.

2. Der DO indirekt auf den Grill stellen und das Bier mit Lorbeerblatt und Chili hineingeben
und erwdrmen. In der Zwischenzeit die GemuUsescheiben leicht einélen und von beiden
Seiten direkt angrillen. Herunternehmen, etwas abkUhlen lassen und in Wurfel (2 cm
Kantenldnge)schneiden und in das Bier geben. Nun die Bratwurst von beiden Seiten direkt
angrillen und anschlieBend auch in den DO geben. Den DO schlieBen und alles etwa 30 Mi-
nuten ziehen lassen.

3. Die Bratwurst herausnehmen und warm stellen. Die Biersauce noch etwas einreduzieren
lassen und mit Salz und Pfeffer abschmecken.



