H&dhnchen-Kurbis-Spiel3e

Zutaten fUr 4 Personen

800 g Hahnchenbrust

400 g KUrbis (Hokkaido) in Wirfel geschnitten
(Kantenlange etwa 1,5 cm)

1 Dose/n Kokosmilch

300 ml Sweet Chilli Sauce

1 EL Rote Currypaste

2 Stick/e Limetten (Saft und Schale)

20 ml Sojasauce

Lubereitung

Rezeptinformationen

Vorbereitung:

3 Stunden 30 Minuten
Zubereitung:

0 Stunden 20 Minuten
Schwierigkeit:
Mittel

Hilfsmittel:
MangalspieBe oder alternative
SpieBe

Methode:

Indirekt

1. Hdhnchenbrust in groBe Wirfel schneiden (3 cm Kantenldnge). Alle Zutaten fOr die Mari-

nade verrthren und Hadhnchen 2-3 Stunden darin im KUhlschrank einlegen. 2. Holzkohlegrill

fOr direkte hohe Hitze (ohne Kohlekodrbe, etwa 70 Long Lasting Briquets) vorheizen. 3. An-

schlieBend das Fleisch aus der Marinade nehmen und abtupfen. Hdhnchenbrust und KUrbis

abwechselnd auf die MangalspieBe stecken (6fter drehen) 4. Etwa 20 Minuten grillen bis

alles gar ist. Zum Schluss mit der erwdrmten Marinade (nicht gekocht) einpinseln.



